lundi 15 janv.

CELERI RAPE (CHARBUY) VINAIGRETTE
FACON COCKTAIL

NUGGETS DE POULET

GRATIN DE CHOUX-FLEURS CE2

BRIE EN POINTE

CREME DESSERT CHOCOLAT

lundi 22 janv.

LENTILLES BIO VINAIGRETTE AU CIDRE

EMINCE DE FILET DE POULET SAUCE
PAPRIKA

HARICOTS BEURRE PERSILLES

COULOMMIERS

POMME (MR PROU)

lundi 29 janv.

CAROTTES ET CHOU RAPES (CHARBUY)
VINAIGRETTE A LA MAYONNAISE

GALETTE DE LEGUMES ET MOZZARELLA -
COULIS DE TOMATE

SEMOULE BIO

CARRE LIGUEIL

KIWI BIO

lundi 05 févr.
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mardi 16 janv.

SALADE VERTE VINAIGRETTE A LA
CIBOULETTE

HACHE DE BOEUF FR SAUCE MOUTARDE

FRITES AU FOUR

PETIT MOULE NATURE

ORANGE BIO

mardi 23 janv.

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE A LA
MOUTARDE A L'ANCIENNE

GRATIN DE POMMES DE TERRE ET
POIREAUX AU FROMAGE RACLETTE

YAOURT SUCRE

CLEMENTINE

mardi 30 janv.

ENDIVES VINAIGRETTE BALSAMIQUE IGP

POISSON PANE 100% FILET MSC ET
CITRON

BROCOLIS BIO PERSILLES

FROMAGE BLANC SUCRE

ORANGE BIO

mardi 06 févr.

jeudi 18 janv.

OEUF DUR - MAYONNAISE

JAMBON BLANC LR

FUSILLI BIO (FERMES DU RAVILLON)

SUISSE SUCRE

KIWI BIO

jeudi 25 janv.

SALADE ICEBERG CE2 VINAIGRETTE
PERSILLEE

PAIN HOT DOG, SAUCISSE DE
STRASBOURG, KETCHUP

POTATOES DU CHEF

MIMOLETTE

COMPOTE POMME BIO

jeudi 01 févr.

POTAGE CULTIVATEUR

BOULETTES AU BOEUF VBF SAUCE
FACON BOURGUIGNON

CAROTTES CE2 ET NAVETS

GOUDA BIO

COMPOTE POMME CASSIS

jeudi 08 févr.

vendredi 19 janv.

POTAGE DE LEGUMES

OMELETTE DU CHEF A L'EMMENTAL
(OEUF MEA)

CAROTTES PERSILLEES BIO

EDAM BIO

YAOURT AROMATISE DE LA FERMIERE
DE CHICHERY

vendredi 26 janv.

VELOUTE DE BUTTERNUT (CHARBUY)
AUX 4 EPICES

FILET DE COLIN D'ALASKA MSC SAUCE
CITRON

EPINARDS BIO BECHAMEL

SAINT-MORET BIO

CAKE DU CHEF AUX PEPITES DE
CHOCOLAT (FARINE BIO)

vendredi 02 févr.

CHOUCROUTE (JAMBON LR)

POMMES DE TERRE VAPEUR

SAINT PAULIN

CREPE NATURE ET SUCRE

vendredi 09 févr.

CAROTTES (CHARBUY) RAPEES
VINAIGRETTE AU CITRON

ALLUMETTES DE PORC FACON
CARBONARA

PENNES BIO

EMMENTAL RAPE BIO

FLAN CHOCOLAT

ROSETTE ET CORNICHON

MORCEAUX DE COLIN MSC AU FOUR

CHOU FLEUR HVE BECHAMEL

PETIT MOULE NATURE

BANANE BIO

CELERI (CHARBUY) RAPE FAGON
REMOULADE

TARTE AU FROMAGE (EMMENTAL BIO)

SALADE VERTE VINAIGRETTE

SUISSE SUCRE

POMME HVE

MAIS AU SOJA, VINAIGRETTE AU
SESAME

SAUTE DE BOEUF VBF SAUCE SHOYU

RIZ BIO CANTONAIS

VERRE DE LAIT BIO

GATEAU DU CHEF A LA NOIX DE COCO
(FARINE BIO)




lundi 12 févr.

SALADE DE POMMES DE TERRE,
OIGNONS ROUGES, VINAIGRETTE
PERSILLEE

HAUT DE CUISSE DE POULET FR SAUCE
CURRY

CAROTTES HVE

SAMOS

ORANGE BIO

lundi 04 mars
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mardi 13 févr.

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE AUX
POMMES

POISSON BLANC MEUNIERE MSC ET
CITRON

HARICOTS VERTS BIO PERSILLES

YAOURT SUCRE

BEIGNET CHOCOLAT NOISETTE

mardi 05 mars

jeudi 15 févr.

SALADE VERTE VINAIGRETTE
BALSAMIQUE IGP

SAUCISSE FUMEE AU JUS

POMMES DE TERRE VAPEUR

EDAM BIO

COMPOTE POMME CASSIS

jeudi 07 mars

vendredi 16 févr.

POTAGE DUBARRY HVE

LASAGNES DE LEGUMES

CHANTENEIGE BIO

FLAN NAPPE CARAMEL

vendredi 08 mars

CAROTTES RAPEES (CHARBUY)
VINAIGRETTE AU BALSAMIQUE

SAUTE DE PORC CE2 SAUCE A LA
MOUTARDE

GRATIN DE CHOUX DE FLEUR CE2

CANTAL AOP

FLAN CHOCOLAT

SALADE VERTE VINAIGRETTE A
L'ORANGE

TARTIFLETTE AUX ALLUMETTES DE
DINDE

SUISSE SUCRE

KIWI BIO

POTAGE FACON CULTIVATEUR

BOLOGNAISE DE LENTILLES

RIZ BIO

SAINT MORET BIO

POIRE

MACEDOINE DE LEGUMES MAYONNAISE

NUGGETS DE POISSON, CITRON

HARICOTS VERTS BIO PERSILLES

CREME ANGLAISE

GATEAU DU CHEF AU CHOCOLAT
(FARINE BIO)




